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En el marco de su propuesta boutique

CERROBAYO PRESENTA VARIADAS OPCIONES GOURMET
Uno de los pilares diferenciadores del servicio que distingue a CerroBayo, es la excelencia y variedad de su propuesta gourmet. Desde los clásicos refugios de montaña hasta propuesta más sofisticadas, las opciones en gastronomía son aptas para todo tipo de paladares y bolsillos.

- En la Base
1. Barsovia: es el restaurant que Las Balsas Gourmet Hotel & Spa ha dispuesto en la base del cerro. La dirección culinaria se encuentra a cargo del reconocido chef Pablo Campoy. Aquí se llevan a cabo degustaciones, shows en vivo y diversos eventos.
La Sugerencia el día (que puede ser pescado, carnes o sopa) con una  bebida (agua o 1 copa de vino), cuesta $60.
Los platos estrella de la temporada 2010 son el sandwich de salmón ahumado, queso crema y pepinillos en pan de salvado, y el de pollo, queso, pimientos asados y mayonesa de rúcula en pan árabe.
2. La Quesoteca: Espacio que ofrece una variada selección de quesos y vinos Premium.
Su especialidad son las picadas de ahumados. 

En temporada ofrece promociones de optima relación precio – calidad: 

· Lomito + papas fritas + gaseosa $38

· Pollo + papas fritas + gaseosa $32

· Hamburguesa + papas fritas + gaseosa $28

- En Cota 1500
1. El Cucharón: Comidas de montaña, frecuentado por los huéspedes más jóvenes del centro de ski. 
Sus especialidades son el ragout de cordero y el Tai Rice (oriental con pollo o langostinos).

El menú de mediodía contempla: Empanada + plato del día + postre y café. El precio es de $ 70.

2. 180: a cargo de Martín Zorreguieta, su propuesta gastronómica se resume como patagónica y gourmet.
El plato del día, más postre y bebida, cuesta $70.

Su especialidad es el "Curry de la casa": Curry verde de frutos de mar con arroz blanco. Ofrece además opciones de pastelería europea y cafetería.

3. Tronador (Completamente renovado) Ofrece comidas típicas de montaña. Está ubicado en el sector de influencia de la Escuela de ski y snowboard. Es el sitio más concurrido del cerro.
Ofrece variados guisos de montaña, gran variedad en repostería. Su especialidad son los wafles y un exquisito café.

4. Point Escorihuela Gascón (Rediseñado y ampliado): Posee un deck de más de 100 m2 con vista a la pista de principiantes. Ofrece vinos y espumantes de la marca, con tentadoras empanadas patagónicas.
La Cazuela del día cuesta $40. Si se agrega el vino, asciende a $60.

La propuesta se completa con muffins y brownies de elaboración propia, chocolate caliente y tés regionales.

Nota: Los precios mencionados pueden sufrir variaciones durante la temporada.
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Juliana Lamelza: jlamelza@alquimiacom.net
Silvina Barletta: silvina@alquimiacom.net
Tel. (011) 4554-7898 / 4556-0484
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Fernando Fal: falucho@speedy.com.ar
prensa@cerrobayoweb.com
Cel. (02944) 15 682 512

(02944) 15 410 682
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